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" DIESE KUCHENMASCHINE
BEGLEITET SIE ZUVERLASSIG
DURCH JEDEN

MEHR ALS NUREIN GERAT

IHR SMARTER KUCHENPFRTNER, DER KRAFT,
PRAZISIONUND VIELSEITIGKEIT VEREINT.

SO GELINGEN"ALI.TI"\GLICHE GERICHTE EBENSO WIE
AUSSERGEWOHNLICHE KREATIONEN
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GROSSE RUNDE KLINGE

( = M|XERBEHALTER: \ {SPEZIALKLINGE):

_~ PERFEKT ZUR ZUBEREITUNG VON f DIES IST IN DER REGEL EINE ZUSATZLICHE
A 9 MISCHKLINGE,
FRISCHEN SAFTEN, SMOOTHIES, MILCHSHAKES, - DIE FUR DICKFLUSSIGE ZUTATEN ODER
SUPPEN UND SOSSEN ZUM PURIEREN VON
SUPPEN KONZIPIERT IST.
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MAHLBECHER: TEIGKLINGE:
EFFIZIENT ZUM MAHLEN VON ROBUSTE KUNSTSTOFFKLINGE ZUM
KAFFEEBOHNEN, GEWURZEN, KNETEN VON

KRAUTERN, NUSSEN UND SAMEN TEIG FUR BROT, PIZZA ODER GEBACK

SCHNEEBESEN-AUFSATZ
{EMULGIERSCHEIBE):
IDEAL ZUM SCHLAGEN VON SAHNE,
AUFSCHLAGEN VON EIERN SOWIE

FUR DIE ZUBEREITUNG VON MAYONNAISE
ODER DRESSINGS

ZITRUSPRESSE:

PRESST SCHNELL DEN SAFT AUS
ORANGEN, ZITRONEN UND ANDEREN
ZITRUSFRUCHTEN
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REIBSCHEIBE:

REIBT KASE, KAROTTEN,
SCHOKOLADE UND MEHR —
IDEAL ZUM KOCHEN ODER GARNIEREN

SCHNEIDSCHEIBE:

ERZEUGT GLEICHMASSIGE SCHEIBEN VON GURKEN,
KARTOFFELN, KAROTTEN UND ANDEREM GEMUSE
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S-KLINGE
(EDELSTAHL-HACKKLINGE):

¢ ] ENTWICKELT ZUM ZERKLEINERN VON

i FLEISCH, GEMUSE, OBST, ZWIEBELN UND MEHR

*+*BESCHREIBUNG**

SEITLICHE OFFNUNG AM MIXBECHER, DIE ES ERMOGLICHT, DASS LEBENSMITTEL WAHREND DER VER-
ARBEITUNG AUSTRETEN

MIT ABNEHMBAREM DICHTUNGSDECKEL UND AUSLASSOFFNUNG

TRANSPARENTER DECKEL MIT EINFULLOFFNUNG (GROSSE: 75 x 40 MM)
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**STANDARDZUBEHOR:**
MIXBECHER, 5-KLINGEN-EINSATZ, SCHEIBENHALTER FUR SCHNEIDEN/REIBEN/ZERKLEINERN

**SCHUSSELKAPAZITAT:** 1,4 L {8 TASSEN)
**+*OPTIONALES ZUBEHOR:** TEIGKNETAUFSATZ, SCHNEEBESENSCHEIBE, MIXBECHER, MAHLBECHER

**HINWEIS:**
BEI FUNKTIONEN WIE SCHNEIDEN, REIBEN UND ZERKLEINERN ZUERST DIE SCHEIBE (.FRISBEE") UND
DIE AUSLASSOFFNUNG IN DEN BECHER EINSETZEN, OHNE DEN DICHTUNGSDECKEL ZU MONTIEREN

**GESCHWINDIGKEITSREGELUNG:**

* +*STUFE 1 (NIEDRIGE GESCHWINDIGKEIT):**

SAFTE (Z.B. ORANGE, ERDBEERE), LEICHTE SMOOTHIES, PFANNKUCHEN- ODER CREPE-TEIG,
SALATDRESSINGS, PURIERTE SUPPEN
* *+STUFE 2 (HOHE GESCHWINDIGKEIT ):**

DICKE SMOOTHIES, ZERKLEINERN HARTER GEMUSE (Z.B. KAROTTEN, ROTE BETE), MANDEL- ODER
KOKOSMILCH, CREMIGE KONSISTENZ

**LEISTUNG:** 800-1000 W

**SPANNUNG:** 220-240 V [ 50-60 HZ ART NO . 501

ERCHEF BH-KM176



